
Bufala campana, pomodori secchi e cipolla caramellata                                                                         
Mozzarella “Bufala campana” cheese, sun-dried tomatoes  and caramelised onion
Allergeni - Allergens 7
 
Crudo di parma 24 mesi con sfogliatina al cavolo nero e asiago 
Crudo di parma 24 months with black cabbage pastry and Asiago cheese
 Allergeni - Allergens  1-3-7

Tomino alla piastra con crema di zucca                                                                                                   
Grilled “Tomino”cheese with pumpkin cream
Allergeni - Allergens 7

Astice* servito con champignon e salsa teryaki                                                                                       
 Lobster* with Champignon mushrooms and teryaki sauce

Crostino di polenta con baccalà mantecato
Polenta crouton with creamed cod
Allergeni - Allergens 1-7

Pinsa con salmone affumicato, formaggio cremoso e uova di lompo
Pinsa (focaccia) with smoked salmon cream, cheese and lumpfish eggs
Allergeni - Allergens 1-4-7

MENU'

11€

13€

12€

25€

16€

16€

P R O D U C T  B L A S T  C H I L L E D  B Y  U S  O R  F R O Z E N  A T  T H E  O R I G I N

C O P E R T O   2 . 5 0 €
C O V E R  C H A R G E  2 . 5 0 €

*  P R O D O T T O  A B B A T T U T O  D A  N O I  O  S U R G E L A T O  A L L ’ O R I G I N E  

W E L C O M E



Minestrone di verdure* con farro                                                                                                  
Vegetable soup with spelt
Allergeni - Allergens 1-9

Riso Carnaroli mantecato al castelmagno, finferli e polvere di nocciole             
Carnaroli rice whipped with Castelmagno cheese, ”Finferli”(mushrooms) and hazelnut powder 
Allergeni - Allergens 7-8-9

Pasta e fagioli alla nostra maniera                                    
Pasta and beans in “our way”
Allergeni - Allergens 1-9

Riso Carnaroli allo zafferano ed i suoi pistilli  
Carnaroli rice with saffron and its pistils  
Allergeni - Allergens 7-9 

Gnocchi alla zucca con guanciale e gamberi                                                                        
Gnocchi with pumpkin, crispy bacon and shrimps*
Allergeni - Allergens 1-2-4

Ravioli* ripieni alla carbonara con calamari* e carciofi   
Carbonara stuffed ravioli* with squid* and arthichokes
Allergeni - Allergens 1-2-3-4

Conchiglioni con funghi autunnali e astice*                                 
Conchiglioni(pasta) with autumn mushrooms and lobster* 
Allergeni - Allergens 1-2-4

MENU'

11€

15€

12€

13€

14€

17€

20€

C O P E R T O   2 . 5 0 €
C O V E R  C H A R G E  2 . 5 0 €

*  P R O D O T T O  A B B A T T U T O  D A  N O I  O  S U R G E L A T O  A L L ’ O R I G I N E  
*  P R O D U C T  B L A S T  C H I L L E D  B Y  U S  O R  F R O Z E N  A T  T H E  O R I G I N

P A S T A  &  R I S O . . .
P A S T A  &  R I C E  . . .



Filetto di manzo alla piastra con radicchio
Grilled beef fillet with red chicory

Tournedos di filetto di manzo rivisitato alla “Rossini“ (patè e tartufo nero)
 Tournedos of beef fillet “Rossini style”, (with patè and black truffle)
Allergeni - Allergens 9

Cotoletta di vitello panata alla “milanese” con patate al forno 
Veal cutlet  “alla milanese” with baked potatoes 
Allergeni - Allergens 1-3

Carrè di agnello* al pistacchio, il suo fondo e purea di patate
Rack of lamb* with pistachio, its stock and potato puree
 Allergeni - Allergens 7-8-9

Tonno* scottato, finocchio, olive riviera e crema di rucola
Seared tuna*, fennel, riviera olives and rocket cream 
Allergeni - Allergens 4

Rombo con porcini, vongole ed edamame
Turbot fish with Porcini mushrooms, clams and edamame 
Allergeni - Allergens 4-13-14

Crema di cavolfiore, porcini, uovo e tartufo nero
Cauliflower cream, porcini mushrooms, black truffle and egg 
Allergeni - Allergens 3

MENU'

28€

38€

24€

26€

21€

25€

18€

C O P E R T O   2 . 5 0 €
C O V E R  C H A R G E  2 . 5 0 €

*  P R O D O T T O  A B B A T T U T O  D A  N O I  O  S U R G E L A T O  A L L ’ O R I G I N E  
*  P R O D U C T  B L A S T  C H I L L E D  B Y  U S  O R  F R O Z E N  A T  T H E  O R I G I N

. . . C A R N E  &  P E S C E . . .

. . . M E A T  &  F I S H



Patate al forno 
Baked Potatoes

Pomodoro ramato con olio, sale e origano 
Tomatoes with oil, salt and oregano

Misticanza, carote, pomodoro 
Mixed salad, carrots, tomato

Zucchine saltate in padella
Sautéed zucchini 

Tiramisù
Tiramisù
Allergeni - Allergens 1-3-7

Creme brulée alla vaniglia
Vanilla creme brulée 
Allergeni - Alergens 3-7

Bonèt all‘amaretto
“Amaretto” bonèt
Allergeni - Allergens 1-3-7

Tortino al cioccolato, polvere di meringa e liquirizia con gelato alla crema pasticcera
Chocolate cake, meringue powder and liquorice with custard ice cream
Allergeni - Allergens 1-3-7

Frutta secondo disponibilità
Fruit based on availability

MENU'

8€

7€

7€

9€

5€

C O P E R T O   2 . 5 0 €
C O V E R  C H A R G E  2 . 5 0 €

*  P R O D O T T O  A B B A T T U T O  D A  N O I  O  S U R G E L A T O  A L L ’ O R I G I N E  
*  P R O D U C T  B L A S T  C H I L L E D  B Y  U S  O R  F R O Z E N  A T  T H E  O R I G I N

C O N T O R N I  -  S I D E  D I S H E S

D E S S E R T S

* P E R  Q U A L S I A S I  I N F O R M A Z I O N E  S U  S O S T A N Z E  E  A L L E R G E N I  E '  P O S S I B I L E  C O N S U L T A R E
L ' A P P O S I T A  D O C U M E N T A Z I O N E  C H E  V E R R À  F O R N I T A  D A L L O  S T A F F  S U  R I C H I E S T A

F O R  A N Y  I N F O R M A T I O N  O N  S U B S T A N C E S  A N D  A L L E R G E N S ,  I T  I S  P O S S I B L E  T O  C O N S U L T  T H E  S P E C I F I C
D O C U M E N T A T I O N  T H A T  W I L L  B E  P R O V I D E D  B Y  T H E  S T A F F  O N  R E Q U E S T

6€

5€

6€

6€


